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Le trio de tartares au choix min. 2 personnes « prix  par pers. » CHF 49.00 
(suppl. de CHF 5.00 pour le tartare de luxe) 

Tatar-Trio nach Ihrem Wunsch, min. 2 Pers. „Preis pro Person“ 
(Aufpreis von CHF 5.00 für das Deluxe-Tatar) 

Tartars Trio of your choice, min. 2 persons *price per person* 
(surcharge of CHF 5.00 for the deluxe tartar) 

 
 

Tartare traditionnel   
(bœuf assaisonné selon votre goût: doux, moyen ou fort)   CHF 36.00 

Traditionelles Rindfleisch Tatar (Rindfleisch Gewürzt nach Ihrem Wunsch: mild, medium oder scharf) 

Traditional beef tartar Flavored according to your taste: mild, medium or spicy 
 
 

Tartare Italien   
(bœuf, tomates séchées, copeaux de parmesan, olives noires et basilic)  CHF     37.00 

Rindfleisch Tatar *italienischer Art* (getrocknete Tomaten, Parmesanspäne, Schwarze Oliven, Basilikum) 

Beef tartar Italian style (dried tomatoes, parmesan shavings, black olives and basil) 

 
 

Tartare Américain  
(bœuf, échalotes, persil, cornichons, jaune d’œuf, œuf dur, mayonnaise, ketchup et whisky)   CHF 37.00 

Amerikanisches Rindfleisch Tatar (Schalotten, Petersilie, Essiggurken, Eigelb, gekochtes Ei,  
Mayonnaise, Ketchup und Whisky) 

American beef tartar (shallots, parsley, gherkins, egg yolk, cooked egg, mayonnaise, ketchup and whisky) 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Tartare Japonais « relevé »   
(bœuf, saké, gingembre frais râpé et épices asiatiques)   CHF     37.00 

Japanisches Rindfleisch Tatar „scharf* (Saké, frisch geriebener Ingwer und asiatische Gewürze) 

Japanese beef tartar “spicy” (Saké, fresh grated ginger and Asian spices) 

 
 
Tartare de luxe 
(bœuf, truffe noire italienne, parmesan et huile de noix) CHF 45.00 

Luxus Rinds-Tatar (italienischer schwarzer Trüffel, Parmesan und Walnussöl) 

Deluxe beef tartar (italian black truffle, parmesan and walnut oil) 

 
 
Tartare Norvégien 
(saumon sauvage, brunoise d’avocats et tomates, citron vert et sauce acidulée au yaourt) CHF  38.00 

Wilderlachstartar (Avocado und Tomatenbrunoise, Limette und säuerliche Joghurtsauce  

Wild salmon tartare (avocado and tomato brunoise, lime and sour yoghurt sauce) 

 
 
Tartare à la méditerranéenne   
(thon rouge, artichauts frais, tomates confites et émulsion au citron)  CHF 39.00 

Thunfischtartar (frische Artischocken, Tomaten-Confit aus Apulien und Zitronenemulsion) 

Tuna tartare (fresh artichokes, tomato confit and lemon emulsion) 
 

 

 

 Sur demande : Tartare végétarien ou vegan CHF 29.00 

 Auf Anfrage: Vegetarisches oder veganes Tatar 

 On request: Vegetarian or vegan tartare 

 

  

 

Tous nos tartares sont servis avec toast grillés, accompagnés de frites 
ou salade verte (avec frites et salade verte, supplément de CHF 5.00) 

 
 

Alle unsere Tatars servieren wir mit mit gegrilltem Toast, dazu Pommes Frites 
oder grünen Salat (mit Pommes und grünem Salat, Zuschlag von CHF 5.00) 

 
 

All our tartars are served with grilled toast, together with French Fries 
or green salad (with French fries and green salad, suppl. of CHF 5.00) 

 
 
 
 

… Frais, fin et savoureux : le tartare qui ravit vos papilles… 

Bon appétit ! 
 
 

 
 


