Menu St Sylvestre « Traditionnel et Raffiné »
Sera servi au Carnotzet / wird in unserer Walliserstube serviert
Is served in our Valais restaurant

Une sélection de canapés maison accompagnés d'un verre de bienvenue
Eine Auswahl hausgemachter Canapés mit einem BegruBungsgetrank
A selection of homemade canapés with a welcome drink
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Velouté de pomme de terre a Uhuile de truffe,
ceuf parfait (63 °C) et julienne de poireaux croustillants
Kartoffelcremesuppe mit Truffelol,
perfektem Ei (63 °C) und knusprigem Lauch-Julienne
Creamy potato soup with truffle oil,
peached egg (63°C) and crispy julienne leeks
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La Fondue chinoise « triplement festive »
(boeuf, volaille et laniéres de boeuf assaisonnées)
5 sauces maison avec riz ou frites
Festliches Fondue Chinoise
(Rindfleisch, Gefligel und gewurzte Rindfleischstreifen)
5 hausgemachten Saucen und Reis oder Pommes Frites

Festive Chinese Fondue (beef, chicken and strips of seasoned beef meat)
5 homemade sauces and rice or French fries
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Rocher praliné maison au chocolat
HHausgemachte Rocher-Schokoladenpraline
Homemade Rocher chocolate praliné



Menu St Sylvestre « Traditionnel et Raffiné »
Sera servi au Carnotzet / wird in unserer Walliserstube serviert
Is served in our Valais restaurant

Une sélection de canapés maison accompagnés d’un cocktail de fruit
Eine Auswahl an hausgemachten Canapés, begleitet von einem Fruchtcocktail
A selection of homemade canapés accompanied by a fruit cocktail
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La Fondue chinoise « triplement festive »
(boeuf, volaille et laniéeres de boeuf assaisonnées)

5 sauces maison avec riz ou frites
Festliches Fondue Chinoise
(Rindfleisch, Gefligel und gewurzte Rindfleischstreifen)
5 hausgemachten Saucen und Reis oder Pommes Frites
Festive Chinese Fondue (beef, chicken and strips of seasoned beef meat)
5 homemade sauces and rice or French fries
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Glace surprise

Eisuberraschung
Ice cream surprise



