
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Lễ hội việt nam 
 

Festival  Vietnamien 
 

Vietnam Festival 
 

Vietnam-Festival 
 
 
 

Entrées   /   starters   /   Vorspeisen 
 

Soupe aigre piquante et pousses de soja, julienne de carotte et piment CHF 9.00 
 

Spicy sour soup with soya sprouts, carrot julienne and chili pepper 
 

Scharfe-saure Suppe mit Sojasprossen, Karottenjulienne und Chili 
 

Soupe d’asperges au crabe CHF 12.00 
 

Asparagus soup with crabmeat 
 

Spargelsuppe mit Krabbenfleisch 
 

Soupe de Wan Than du chef avec raviolis farcis au porc et coriandre  CHF 13.00 
 

Wan Than, the chef’s soup with coriander and pork ravioli  
 

Wan Than Suppe mit Koriander und Schweinefleisch Ravioli  
 

Rouleaux de printemps de porc et saladine exotique CHF 12.00 
 

Spring rolls with pork and a small exotic salad 
 

Schweinefleisch-Frühlingsrollen und kleiner exotischer Salat 
 

Rouleaux de printemps végétariens et saladine exotique CHF 12.00 
 

Vegetarian spring rolls and small exotic salad 
 

Vegetarische Frühlingsrollen und kleiner exotischer Salat 
 

Tempura de Gambas et saladine exotique CHF 13.00 
 

Gambas fritters and small exotic salad 
 

Gambas Beignets und kleiner exotischer Salat 
 

Salade de carottes et poulet à la Saïgonnaise CHF 14.00 
 

Carrot salad with chicken Saigon style 
 

Karottensalat mit Poulet nach Saigon Art 
 

Salade exotique et nouilles de riz, crevettes, pousses de soja, concombre et ananas CHF 15.00 
 

Exotic salad with rice noodles, shrimps, soya sprouts, cucumber and pineapple 
 

Exotischer Salat mit Reisnudeln, Garnelen, Sojasprossen, Gurken und Ananas 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Plats principaux   /   main dishes   /   Hauptgerichte 
 
Poulet à l'aigre-doux CHF 30.00 
 

Chicken in a sweet-sour sauce 
 

Hähnchen an süß-saurer Sauce 
 
Poulet au citron et gingembre CHF 30.00 
 

Chicken with lemon and ginger 
 

Hähnchen mit Zitrone und Ingwer 
 
Sauté de Porc au caramel CHF 33.00 
 

Pork with caramel sauce 
 

Schweinefleisch mit Karamellsauce 
 
Bœuf  à la citronnelle CHF 35.00 
 

Beef with lemongrass 
 

Rindfleisch mit Zitronengras 
 
Bœuf aux légumes CHF 35.00 
 

Beef with vegetables 
 

Rindfleisch mit Gemüse 
 
Bœuf à la sauce aux  huitres CHF 35.00 
 

Beef with oyster sauce 
 

Rindfleisch mit Austernsauce 
 
Magret de canard aux champignons exotiques CHF 36.00 
 

Duck breast with exotic mushrooms 
 

Entenbrust mit exotischen Pilzen 
 
Gambas au curry rouge et lait de coco (fort) CHF 36.00 
 

Gambas with red curry and coconut milk (spicy) 
 

Gambas mit rotem Curry und Kokosnussmilch (scharf) 
 
 

Nouilles de riz sautés aux légumes et tofu CHF 24.00 
 

Fried rice noodles with vegetables and tofu 
 

Gebratene Reisnudeln mit Gemüse und Tofu 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Desserts   /   Desserts   /   Nachspeissen 
 
Sorbet mangue et citron CHF 8.00 
 

Mango and lemon sorbet 
 

Mango-und Zitronensorbet 

 
Litchis parfumés aux épices CHF 11.00 
 

Litchis perfumed with spices 
 

Litchi parfümiert mit Gewürzen 

 
Bavarois au citron vert CHF 13.00 
 

Lime Bavarian 
 

Zitronen Bavarois 

 
Salade de fruits exotiques CHF 15.00 
Ananas, mangue, kiwi, papaye, fruit de la passion, cannelle et jus de limette 
 

Exotic fruit salad 
Pineapple, mango, kiwi, papaya, passion fruit, cinnamon and lime juice 
 

Exotischer Fruchtsalat 
Ananas, Mango, Kiwi, Papaya, Maracuja, Zimt und Limettensaftd 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu 1  
 

dés 2 personnes   /   minimum 2 persons   /   ab 2 Personen 
 
 

Salade exotique avec nouilles de riz, 
crevettes, pousses de soja, concombre et ananas 

 

Exotic salad with rice noodles, 
shrimp, soya sprouts, cucumber and pineapple 

 

Exotischer Salat mit Reisnudeln, 
Garnelen, Sojasprossen, Gurken und Ananas 

 
******** 

 
Soupe aigre piquante 

avec pousses de soja, julienne de carotte et piment 
 

Spicy sour soup 
with soya sprout, carrot juliennes and chilli pepper 

 

Scharfe-saure Suppe 
mit Sojasprosse, Karottenjulienen und Chilipfeffer 

 
******** 

 
Poulet à l’aigre-doux 

 

Chicken with sweet and sour sauce 
 

Hähnchen mit süß-sauerer Sauce 
 

******** 
 

Litchis parfumé aux épices 
 

Litchis perfumed with spices 
 

Litchi parfümiert mit Gewürzen 

 
CHF 59.00 

par personne   /   per person   /   pro Person 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu 2  
 

dés 2 personnes   /   minimum 2 persons   /   ab 2 Personen 
 
 

Soupe de Wan Than du chef (raviolis) et coriandre 
 

Wan Than (ravioli) soup from the chef with coriander 
 

Wan Than Suppe (Ravioli) vom Chefkoch mit Koriander 
 

******** 
 

Rouleaux  de printemps de porc  
et tempura de gambas et saladine exotique 

 

Pork spring rolls 
and Gambas Tempura with small exotic salad 

 

Frühlingsrollen mit Schweinefleisch 
und Gambas Tempura mit kleinem exotischem Salat 

 
******** 

 
Bœuf à la citronnelle  

 

Beef with hot lemon grass and chili 
 

Rindfleisch mit Zitronengras und Chilipfeffer 
 

******** 
 

Bavarois au citron vert 
 

Lime Bavarian 
 

Zitronen Bavarois 

 
CHF 66.00 

par personne   /   per person   /   pro Person 


